
Menù Ristorante Ortica 

		

  

 MENU’ DEGUSTAZIONE  

 

  

CUCINA AGRICOLA   -   55 

 

POMODORO 

Pomodoro cuore di bue, gazpacho di pomodori, maionese al basilico e pomodori arrostiti 

TOAST AGRICOLO 

Battuta di Cabannina, prescinseua, cipolla caramellata e tuorlo d’uovo affumicato  

TAGLIATELLA ORTICA  

Tagliatella alle ortiche al tocco di Cabannina 

ASADO                                                                                                                    

Punta di petto cotta lenta alla brace, verdure di stagione alla brace e il suo fondo  

FORMAGGI LOCALI E COMPOSTE  

Selezione di formaggi del territorio ligure e composte di stagione  

GELATO AL FIORDILATTE MANTECATO AL MOMENTO 
con latte delle valli liguri  

  

  

  

  

DALLA PADELLA…ALLA BRACE   -   60 

CALAMARI  

Calamari cotti sui carboni, salicornia, sedano e friggitelli 

GNOCCHI DI PATATE                                                                     

Gnocchi di patate cotte nella cenere, arselle e salsa al prezzemolo  

TRENETTA   

Trenetta alla brace, pesto genovese, patate e fagiolini  

MAIALINO  

Pancia e costine di maialino cotte lente alla brace, purè di patate, verdure dell’orto e il suo fondo 

PANNA COTTA 

Panna cotta al basilico, sorbetto alla pesca e pesche alla brace  

  

 

  

  

  

 

 



ANTIPASTI 

TOAST AGRICOLO   -   14 

Battuta di Cabannina, prescinseua, cipolla caramellata e tuorlo d’uovo affumicato  

POMODORO   -   14    

Pomodoro cuore di bue, gazpacho di pomodori, maionese al basilico e pomodori arrostiti 

CALAMARI   - 18  

Calamari cotti sui carboni, salicornia sedano e friggitelli 

CRUDO DAL MARE   - 24                                                                                                        

Il pescato locale e olio extravergine di oliva 

  

PRIMI  

GNOCCHI DI PATATE   -   17                                                                   

Gnocchi di patate cotte nella cenere, arselle e salsa al prezzemolo  

TAGLIATELLA ORTICA   -   16 

Tagliatella alle ortiche al tocco di Cabannina 

TRENETTA   -   16 

Trenetta alla brace, pesto genovese, patate e fagiolini  

  

SECONDI 

ZUCCHINA   -   16  

Zucchine ripiene di patate, capperi e olive taggiasche e salsa di pomodoro arrosto 

MAIALINO   -   19   

Pancia e costine di maialino cotte lente alla brace, purè di patate, verdure dell’orto e il suo fondo  

FRITTO DI TOTANI E ACCIUGHE   -   22                                                                                              

Totani, gamberi rosa, acciughe e verdure in pastella  

LA BRACE  

Ogni giorno prepariamo diversi tagli del nostro pesce e della nostra carne, scegli il tuo preferito dal vassoio 

                                                                                                                                                                         Prezzo secondo pezzatura  

  

 

 

DOLCI 

FORMAGGI LOCALI E COMPOSTE   -   9 

Selezione di formaggi del territorio ligure e composte di stagione 

GELATO AL FIORDILATTE MANTECATO AL MOMENTO   -   8 

con latte delle valli liguri e fragole 

PANNA COTTA   -   8 

Panna cotta al basilico, sorbetto alla pesca e pesche alla brace  

VASSOIO DELLE PASTE   -   15  

Bombolone con crema al tiramisù, cannolo alla crema pasticcera e cavolino con la panna 

 


