
PERCORSI

CUCINA AGRICOLA NELL’ORTO

SEDANO RAPA
Carpaccio di sedano rapa marinato, parmigiano, salsa alla nocciola e spinacino novello

BATTUTA DI CABANNINA 
Battuta di cabannina, prescinseua, cipolla arrosto e tuorlo d’uovo affumicato

TAGLIATELLA ORTICA
Tagliatella alle ortiche al tuccù di cabannina

ASADO
Punta di petto cotta lenta alla brace, verdure di stagione e il suo fondo 

FORMAGGI LOCALI E COMPOSTE
Selezione di formaggi del territorio ligure e composte di stagione

GELATO AL FIORDILATTE MANTECATO AL MOMENTO
con latte delle valli liguri

| 55 EURO

dalla padella alla brace

MAZZANCOLLE
Mazzancolle ai carboni, lattuga romana e la loro salsa 

RAVIOLI DI CASTAGNE
Ravioli di castagne ripieni di toma, burro, tartufo nero e castagne affumicate

TROFIE AL PESTO ALLA BRACE
Trofie cotte alla brace, salsa ai pinoli, pesto genovese e parmigiano

MAIALINO
Pancia e costine di maialino cotte lente alla brace, purè di patate, cime di rapa
 e il suo fondo

CRÊPES ALLA NOCCIOLA
Crêpes con cremoso alla nocciola , gelato alla nocciola e salsa all’arancia

| 60 EURO

MENU’ ALLA CARTA

ANTIPASTI

SEDANO RAPA   |   16
Carpaccio di sedano rapa marinato, parmigiano, salsa alla nocciola e spinacino novello



SPIEDINO DI LINGUA E GUANCIA    |   18
Lingua e guancia di Fassona al carbone, salsa verde alla brace e cavolo nero

NASELLO AL CARTOCCIO   |  19
Nasello cotto nelle erbe al cartoccio, cremoso di topinambur, pomodori semisecchi e capperi

CRUDO DAL MARE   |   24
Il pescato locale e olio extravergine di oliva

PRIMI

TAGLIATELLA ORTICA   |   16
Tagliatella alle ortiche al tuccù di cabannina

LINGUINA   |   17
Linguina, totanetti ai carboni e broccoli

MINESTRONE ALLA BRACE   |   15
Verdure di stagione ripassate alla brace , zuppetta di patate e ditalini al pesto

RAVIOLI  DI CASTAGNE   |   18
Ravioli di castagne ripieni di toma, burro, tartufo nero e castagne affumicate

SECONDI

CAVOLFIORE  |    16
Cavolfiore arrosto, il suo fondo, polentina di ceci e salvia

MAIALINO   |    19
Pancia e costine di maialino cotte lente alla brace, purè di patate, cime di rapa e il suo fondo

FRITTO DI PARANZA   |   22
Paranza, totani, gamberi rosa e verdure in pastella

LA BRACE

Ogni giorno prepariamo diversi tagli del nostro pesce e della nostra carne, scegli il tuo preferito 
dai vassoi | *PREZZO SECONDO PEZZATURA

DESSERT

FORMAGGI LOCALI E COMPOSTE
Selezione di formaggi del territorio ligure e composte di stagione   |   9

dolci

GELATO AL FIORDILATTE MANTECATO AL MOMENTO  |  8
con latte delle valli liguri



CRÊPES ALLA NOCCIOLA   |   8
Crêpes con cremoso alla nocciola , gelato alla nocciola e salsa all’arancia

CIOCCOLATO E PERE  |   8
Tortino al cioccolato, pere al rossese e sorbetto alla pera

LATTE, CASTAGNE E CAMATTI   |   8
Semifreddo alla vaniglia, mousse alle castagne e zabaione al Camatti

VASSOIO DELLE PASTE  |  x 2pax 15
Bombolone con crema al tiramisù, cannolo alla crema pasticcera e cavolino con la panna


